MENU FIN DE ANO

PARA COIMPARTIR

Air-baguette de jamon ibérico

Ostra Gillardeau con caviaroli de albahaca

Carpaccio relleno de queso Cremoso

Bao de pulpo y cansalada

IMini lobster roll con chanquete de bogavante, rucula y mayonesa
picante de chipotle asado

Cucurucho relleno de crema de foie con manzana caramelizada
Cucharita de tartar de atun Blue-Finn

Vieira gratinada con bechamel de ceps

Langostinos crujientes con mayonesa de albahaca

PRINCIPAL A ESCOGER

Lenguado a la meuniére con salteados de verduritas, limoén grass y gambas
COn un toque picante

IMeloso de ternera a baja temperatura con cremoso de patatas, nube de puerro
y su salsa café Paris

POSTRE

Cremoso de chocolate, helado de vainilla tahiti, pralin€ y esponjoso de
avellana
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Precio por persona: 89€
ok

*E]l menu incluye dos bebidas por persona, copa de cava y degustacion de turrones
El menu incluye discoteca privada



